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Požadavky na zdravotní stav pracovníků, jejich osobní hygienu, dále pak povinnosti 

provozovatele jsou shodné s provozním řádem kuchyně školního stravování. 

 

 
Organizační řád: 
 

Do prostorů výdejny je zakázán vstup nepovolaným osobám. Výdejna slouží k výdeji 

dopoledních a odpoledních svačin, dále pak k výdeji obědů. Odpovědná zaměstnankyně školní 

jídelny přepraví připravené svačiny, obědy a nápoje v přepravních nádobách (termoporty, 

přepravní boxy, várnice) ze školní jídelny do výdejny v MŠ. Transport se provádí dvojkolovým 

vozíkem.  

Po převezení do MŠ se nádoby hned za dveřmi přemístí z termoportů na výdejní vozík a na 

něm k výdejnímu prostoru. Pracovnice se převlékne, přezuje a za dodržení všech hygienických 

pravidel a spolupráce zaměstnanců MŠ vydá svačinky a obědy dětem. Teplota vydávaných 

pokrmů se kontroluje vpichovým teploměrem, o měření se provede záznam.  

Pracovnice se 1x ročně účastní školení hygienického minima a tudíž tedy zodpovídá za 

provozní a osobní zásady hygieny a sanitačního řádu na pracovišti.   

 

Výdej:  dopolední svačina:    8.15 -   8.45 hod 

             oběd:                       11.30 - 12.00 hod 

             odpolední svačina:  14.30 - 14.50 hod 

 

Použité nádobí se myje v myčce na nádobí. Zbytky se ukládají do kryté nádoby a denně odnášejí 

do hlavní kuchyně k likvidaci. 

 

 

Povinnosti pracovníků: 
 znát a dodržovat hygienické požadavky na podávání a skladování pokrmů 

 dodržovat zásady provozní a osobní hygieny 

 chránit potraviny i hotové výrobky před znečištěním hmyzem, zvířaty, ptáky nebo 

nepovolanými osobami 

 užívat jen schválené a předepsané pracovní postupy 

 udržovat v čistotě své pracoviště, používané pracovní náčiní, oděv a obuv 

 dbát na svůj zdravotní stav 

 dodržovat provozní a sanitační řád na pracovišti 



Hygiena provozu: 
 

Hlavní důraz je kladen na čistotu pracovních ploch, kuchyňského vybavení, nástrojů a nádobí 

(pravidelné mytí a čištění dle sanitačního řádu): 

 

Denní úklid pracovních ploch provádí pracovnice průběžně během celého dne: 

 umytí všech použitých nádob, nástrojů a nádobí v myčce na nádobí 

 umytí pracovních ploch a ploch potřebných k výdeji 

 umytí podlahy a umyvadla 

 

Týdenní úklid: 

 umytí omyvatelných částí stěn u pracovních ploch 

 

Měsíční úklid:  

 vyřazení poškozeného nádobí 

 umytí polic, regálů a zásuvek 

 

 

Kontrolní činnost: 

 

Kontrolní činnost provádí minimálně 1x ročně ředitel školy nebo jím pověřený pracovník 

(vedoucí provozu). Kontrole je zaměřena na dodržování provozního řádu výdejny mateřské 

školy a sledování kritických bodů. 

 

 

Účinnost od 1. 9. 2015 na dobu neurčitou. 

Aktualizace ke dni 1. 8. 2023 – nové vedení školy. 

Aktualizace ke dni 1. 7. 2026 – reorganizace ŠJ. 

 

Ve Voděradech 1. 8. 2023 

 

 

 

 

 

                        Mgr. Simon Schwab 

           ředitel školy 

 

 

 

 

 

 


